CU3 - Okruhy otázek  k závěrečným zkouškám 2026

	
	TECHNOLOGIE
	SUROVINY

	1.
	Cukerné roztoky a cukerné hmoty
· druhy roztoků podle koncentrace a ruční zkoušky, fondán, griliáš, karamel a jejich výroba, jejich použití v CV
	Jakost surovin a potravin
· zjišťování jakosti, příčiny znehodnocení, druhy trvanlivosti surovin a skladování

	2. 
	Polevy
· význam, rozdělení, výroba a použití cukrové vařené polevy a čokoládové polevy
	Řepný cukr
· výroba, vlastnosti a použití všech variant cukru v CV

	3. 
	Náplně
· rozdělení, výroba ZŹK a jeho použití, trvanlivé náplně
	Med
· druhy, složení, získávání, skladování, použití v CV

	4.
	Pevná tuková těsta
· charakteristika, druhy, výroba, postup výroby výrobků z pevných těst
	Obiloviny
· druhy a jejich význam, výroba a skladování mouky, použití mouky, složení mouky

	5.
	Linecké těsto
· charakteristika a výroba, suroviny, druhy výrobků a jejich TP
	Mouka
· druhy, výroba, složení, vlastnosti, použití v CV

	6.
	Třené linecké těsto
· charakteristika, výroba, tvarování a pečení, technologické postupy a popis výrobků
	Škroby
· druhy, vlastnosti, použití v CV, škrobový sirup a jeho použití v CV

	7.
	Čajové a pařížské pečivo
· charakteristika, druhy, TP výroby některých výrobků
	    Vejce
· složení, třídění, vlastnosti, skladování, použití v CV, hygiena vytloukání vajec

	8.
	Pálená hmota
· charakteristika, výroba, druhy výrobků, TP výroby některých výrobků
	Vaječná hmota – melanž
· druhy vaječných hmot a jejich použití v CV, konzervace vaječné hmoty, zásady hygieny práce s vejci

	9.
	Listové těsto
· suroviny, výroba, tvarování a pečení, výrobky a jejich popis
	Mléko
· složení, význam ve výživě, ošetření, konzervace, skladování, použití v CV

	10.
	Jádrové hmoty
· druhy jádrových hmot, suroviny, výrobky a jejich TP výroby
	Smetana
· složení, druhy, výroba, druhy a použití v CV

	11.
	LŠH
· charakteristika, druhy LŠH a jejich výrobní postup, popis výrobků z LŠH
	Máslo
· charakteristika, výroba, složení, skladování, význam, druhy a použití v CV

	12.
	Nahřívané šlehané hmoty – pláty
· TP výroby, tvarování a pečení, popsat výrobky z dortových a kapslových korpusů
	Tuky
· vlastnosti, rozdělení, složení, skladování, použití v CV

	13.
	Nahřívané šlehané hmoty – dortové korpusy
· TP výroby, tvarování a pečení, popsat výrobky z dortových a kapslových korpusů
	Rostlinné oleje
· charakteristika, suroviny pro jejich výrobu, způsob získávání olejů, použití v CV

	14.
	Hmoty s rychlošlehacím přípravkem
· charakteristika, výhody, nevýhody, postup výroby, vyjmenovat a popsat výrobky
	Upravené tuky
· charakteristika, druhy a jejich složení, výroba, skladování a použití

	15.
	TŠH
· charakteristika, druhy, výrobní postup a výrobky
	Jádroviny a olejnatá semena
· charakteristika, druhy, úprava jádrovin, použití na konkrétní výrobky, skladování

	16.
	SŠH
· charakteristika a druhy, postup výroby sněhové hmoty + další druhy výrobků ze ZŠH
	Ovocné výrobky
· rozdělení podle způsobu výroby, použití v CV

	17. 
	Třené hmoty
· charakteristika a výrobní postup, tvarování a pečení, výrobky a jejich popis
	Konzervárenské ovocné výrobky
· zavařeniny, džemy, kompoty, šťávy, džusy, povidla, sušené a proslazené ovoce – jejich použití v CV

	18.
	Ozdoby a příprava modelovacích hmot
· význam a rozdělení ozdob, druhy modelovacích hmot a jejich výroba, pomůcky, modelované výrobky a dortové ozdoby
	Čokoláda
· suroviny pro výrobu čokolády, postup výroby čokolády, druhy a použití čokolády

	19.
	Čokoládové bonbony
· zpracování čokolády pro výrobu bonbonů, temperace čokolády a její význam, druhy bonbonů, výroba plněných čokoládových bonbonů
	Želírující prostředky
· druhy, vlastnosti, použití v CV na konkrétní výrobky

	20.
	Medové těsto
· suroviny, výroba,  inverze sacharózy, výrobky
	Koření
· charakteristika, druhy a použití v CV, rozdělení koření podle části

	21. 
	Smetanové výrobky
· druhy smetanových náplní a jejich výroba, popis výrobků s těmito náplněmi
	Alkoholické nápoje
· charakteristika, rozdělení, použití v CV

	22.
	Kynuté těsto
· suroviny, význam lepku, druhy těst a jejich výroba, výroba vánočky a koblih
	Kypřící prostředky
· druhy kypření  a jejich použití, druhy kypřidel, chemické kypřící prostředky – složení a použití

	23.
	Plundrové těsto
· charakteristika, jeho výroba, druhy výrobků a postup výroby
	Droždí
· výroba a charakteristika, princip biologického kypření, použití, vady a skladování

	24.
	Restaurační moučníky
· druhy TP používané při výrobě RM, rozdělení RM
	Surovinové směsi a přípravky
· charakteristika a druhy, rychlošlehací prostředky a moučné směsi (druhy), význam a použití

	25.
	Hodnocení jakosti CV výrobků
· význam a metody hodnocení, HACCP , požadavky na suroviny a výrobky, pojem trvanlivost a jak se vymezuje, způsoby prodlužování trvanlivosti
	Přídatné látky
· charakteristika, původ, označování, kategorie přídatných látek a jejich použití

	26.
	Ovocné restaurační moučníky
· charakteristika, druhy ovocných RM, technologický postup výroby
	Pochutiny
· charakteristika pochutin a jejich význam ve výživě, rozdělení a jejich využití v CV

	27.
	Vařené restaurační moučníky
· charakteristika, druhy, technologický postup výroby, ovocné knedlíky
	Konzervace potravin
· význam konzervace potravin a způsoby konzervace potravin

	28.
	Restaurační moučníky pečené na pánvi
· charakteristika, technologický postup pečení na pánvi, suroviny
	Ovoce
· [bookmark: _GoBack]charakteristika ovoce, rozdělení a druhy ovoce, použití ovoce v CV

	29.
	Smažené restaurační moučníky
· charakteristika, druhy smažených RM, technologický postup výroby
	Mléčné výrobky
· výroba, význam a druhy mléčných výrobků a jejich použití

	
	
	



